Boerenomelet
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Dit ga je doen
1
Ui klein snijden. Champignon in plakjes snijden
2
Peterselie en groenten klein snijden 

3

Ei loskloppen met melk, zout en peper
4

Smelt nu de margarine en bak hierin de ui en de champignons 
5

Voeg nu de groenten en peterselie toe en bak op matig vuur
6

Giet de geklopte eieren nu in een cirkel in de pan 
7

Doe een deksel of kom op de pan en laat de eieren stollen
8
Controleer of de onderkant lichtbruin is en de bovenkant 
gestold



9
Leg 2 sneetjes brood op een groot bord 
10
Haal de omelet uit de pan en leg hem op het brood
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Dit zet je klaar





Snijplank en mes


Grote kom, koekenpan


Kom, mes en vork


Spatel en bord








Dit heb je nodig





Stukje ui, 2 sneetjes brood


Champignon


Groenten, peterselie


2 eieren, zout en peper


2 eetlepels melk


25 gram margarine








