Bladerdeeghapjes
Voor de vulling  kan gekozen worden uit verschillende groentes naar smaak, kip, vlees of vis of appel.

Hartige vulling met groente
Dit heb je nodig:




Dit zet je klaar:
Ui






snijplank, mesje
Paprika






vork, lepel
Knoflook





bord,  houten lepel
Prei






vergiet of zeef
Zout, peper, kerrie




maatbeker met water

Olie






koekenpan

Losgeklopt ei





kwastje


Dit ga je doen:

1 Leg de plakjes bladerdeeg op een bord

2 Snijd de groente en de knoflook  klein

3 Was de groente in het vergiet en laat goed uitlekken

4 Laat de olie heet worden en fruit de ui tot ze glazig is, voeg dan de knoflook en de rest van de groente toe, en bak dit kort 
5 Voeg de kerrie, zout en peper naar smaak toe, kort roeren en dan vuur uit

6 Schep nu het mengsel in het midden van het bladerdeeglapje (1 a 2 eetlepels)

7 Vouw het bladerdeeglapje dicht in een driehoek (vierkantjes kan ook)

8 Maak de vork nat met water uit de maatbeker en druk de randen goed aan (zorg voor een mooie geribbelde rand) 

9 Lak het bladerdeeg af met ei voor een mooie glans en kleur

10 Bak de  bladerdeeghapjes af in 10 a 15 minuten
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